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COOPERATIVA SOGNO

Tradizione, qualità e valore sociale

La nostra storia

La Cooperativa Sogno nasce dall’incontro tra tradizione,  passione per il  territorio  e desiderio  di  creare
opportunità  concrete  attraverso  il  lavoro.  La  nostra  attività  unisce  la  valorizzazione  delle  persone  alla
produzione di alimenti di qualità, realizzati con cura e attenzione ai dettagli.

Ogni prodotto racchiude una storia fatta di impegno, collaborazione e attenzione verso il  consumatore:
dalle confetture alle specialità gastronomiche, dai succhi di frutta ai prodotti dolciari, proponiamo sapori
autentici capaci di portare sulla tavola il gusto della tradizione italiana.

La nostra Missione

Il nostro progetto nasce con l’obiettivo di essere una risposta concreta ai bisogni delle persone dando una
possibilità di valorizzare capacità, talenti e competenze all’interno della comunità.

Attraverso il  lavoro e la  produzione alimentare vogliamo creare valore non solo economico, ma anche
umano e sociale, promuovendo inclusione, responsabilità e attenzione verso il territorio.

I NOSTRI PUNTI DI FORZA

Qualità  e  autenticità
Selezioniamo ingredienti e ricette capaci di esprimere il gusto genuino delle nostre specialità, mantenendo
un forte legame con la tradizione, aggiungendo un twist gourmet.

Produzione  artigianale
Le nostre lavorazioni  conservano cura e attenzione tipiche della  produzione artigianale,  con particolare
attenzione alla qualità finale del prodotto.

Valore  sociale
Acquistare i nostri prodotti significa sostenere un progetto che mette al centro le persone, valorizzando il
lavoro come strumento di crescita e autonomia.
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Schede tecniche di prodotto
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CONFETTURE E MARMELLATE EXTRA 

Le nostre  confetture extra di frutta sono realizzate con un'elevata percentuale di
frutta, pari a  60 grammi ogni 100 grammi di prodotto finito (60%), per offrire un
gusto  autentico  e  una  consistenza  ricca.  La  lavorazione  avviene  interamente
sottovuoto e a basse temperature, attraverso un processo rapido che favorisce la
conservazione delle caratteristiche naturali della frutta. Il riscaldamento particellare,
l'evaporazione forzata e un ciclo produttivo della durata di pochi minuti permettono
di  preservare  profumi,  sapori  e  colore  della  materia  prima,  senza  ricorrere
all'impiego di coloranti o aromi artificiali. Il risultato è una confettura che valorizza la
qualità della frutta e ne esprime al meglio la naturale intensità.  

● 60% di frutta selezionata. Più frutta, più gusto, meno zuccheri.
● Lavorazione sottovuoto per preservare il gusto autentico.
● Cottura rapida a basse temperature. 
● Senza coloranti e aromi artificiali.
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CONFETTURE E MARMELLATE EXTRA TRADIZIONALI DI FRUTTA

Ci sono frutti che non seguono le mode. Sono quelli che da sempre accompagnano
le nostre colazioni, le merende di una volta e i dolci fatti in casa. Sapori familiari,

riconoscibili, capaci di evocare ricordi e momenti di condivisione.

La nostra linea di Confetture e Marmellate Extra Tradizionali nasce per valorizzare
questa semplicità. Ogni ricetta contiene il 60% di frutta, lavorata delicatamente

sottovuoto e a basse temperature per preservarne il gusto autentico, il profumo e il
colore naturale.

Una collezione di grandi classici che celebra la frutta nella sua espressione più vera.
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Albicocche
CODICE PRODOTTO C001
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Albicocche, Zucchero, Succo di limone, Pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Arancione
Aroma e gusto Tipico dell’albicocca matura
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 598 kJ / 143 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 37 g
Di cui zuccheri 37 g
Fibre 0.9 g
Proteine 0.3 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277008
Vasetti Vasetto in vetro da 220 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Ananas
CODICE PRODOTTO C002
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Ananas, Zucchero, Succo di limone, Pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Giallo
Aroma e gusto Tipico dell’ananas maturo
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 629 kJ / 150 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 39 g
Di cui zuccheri 39 g
Fibre 0.6 g
Proteine 0.3 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277022
Vasetti Vasetto in vetro da 220 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Kiwi
CODICE PRODOTTO C004
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Kiwi, Zucchero, Succo di limone, Pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Verde brillante e naturale, con piccoli semi neri 

visibili tipici del kiwi; consistenza morbida e 
cremosa. 

Aroma e gusto Tipico del kiwi maturo
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 641 kJ / 153 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 38 g
Di cui zuccheri 38 g
Fibre 1.4 g
Proteine 0.8 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277060
Vasetti Vasetto in vetro da 220 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Mele
CODICE PRODOTTO C005
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Mele, Zucchero, Succo di limone, Pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Giallo-grigio
Aroma e gusto Tipico della mela matura
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 667 kJ / 159 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 41 g
Di cui zuccheri 41 g
Fibre 1.3 g
Proteine 0.2 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277084 vasetto 220 g
Vasetti Vasetto in vetro 
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Pere
CODICE PRODOTTO 
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Pere, Zucchero, Succo di limone, pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Grigio-giallo
Aroma e gusto Tipico della pera matura
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 618 kJ / 147 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 38 g
Di cui zuccheri 38 g
Fibre 2.4 g
Proteine 0.2 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277107
Vasetti Vasetto in vetro da  220 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Pesche
CODICE PRODOTTO C007
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Pesche, Zucchero, Succo di limone, Pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Giallo
Aroma e gusto Tipico della pesca matura
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 596 kJ / 142 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 36 g
Di cui zuccheri 36 g
Fibre 1.1 g
Proteine 0.5 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 08068912771
Vasetti Vasetto in vetro da 220 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Prugne
CODICE PRODOTTO C008
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Prugne, Zucchero, Succo di limone, Pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Viola intenso, con consistenza morbida e corposa e 

possibili sfumature naturali della buccia del frutto. 
Aroma e gusto Tipico della prugna matura
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 640 kJ / 152 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 39 g
Di cui zuccheri 39 g
Fibre 0.9 g
Proteine 0.3 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277145
Vasetti Vasetto in vetro da 220 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Marmellata Extra di Arance
CODICE PRODOTTO C024
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Marmellata extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La marmellata è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Arance, Zucchero, Succo di limone, pectina
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Arancione
Aroma e gusto Tipico delle arance mature
Consistenza Gelificata-spalmabile
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 614 kJ / 147 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 37 g
Di cui zuccheri 37 g
Fibre 1 g
Proteine 0.5 g
Sale 0.01 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 36 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891277312
Vasetti Vasetto in vetro da 220 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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CONFETTURE EXTRA DEL BOSCO

Ci sono frutti che nascono lentamente, seguendo il ritmo della natura.

Sono i sapori del bosco: intensi, preziosi e profondamente legati alla stagionalità.
Frutti piccoli ma ricchi di carattere, capaci di racchiudere profumi, colori e sensazioni
uniche.

La nostra linea di Confetture Extra del Bosco nasce per valorizzare questi ingredienti
straordinari.  Ogni  ricetta  contiene  il  60%  di  frutta,  lavorata  delicatamente
sottovuoto e a basse temperature per preservare il gusto autentico, il profumo e il
colore naturale della materia prima.

Dalle note avvolgenti della castagna alla freschezza dei frutti di bosco, ogni vasetto
racconta un incontro tra natura e qualità.

Il gusto del bosco, nella sua espressione più intensa.
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Castagne
CODICE PRODOTTO C018
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Castagne, Zucchero, Vaniglia in polvere

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Marrone chiaro
Aroma e gusto Tipico della castagna
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1157.63 kJ / 277.12 kcal
Grassi 1.10 g
Di cui acidi grassi saturi 0.05 g
Carboidrati 67.48 g
Di cui zuccheri 53.14 g
Fibre 3.12 g
Proteine 1.54 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277251
Vasetti Vasetto in vetro da 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Ciliegie
CODICE PRODOTTO C023
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Ciliegie, Zucchero, Succo di limone, Pectina
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Viola scuro
Aroma e gusto Tipico delle ciliegie mature
Consistenza Gelificata-spalmabile
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 625 kJ / 150 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 38 g
Di cui zuccheri 38 g
Fibre 0.8 g
Proteine 0.5 g
Sale 0.01 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 36 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891277176
Vasetti Vasetto in vetro da 220 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Fragole
CODICE PRODOTTO C003
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Fragole, Zucchero, Succo di limone, Pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Rosso scuro
Aroma e gusto Tipico della fragola matura
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 595 kJ / 142 kcal
Grassi 0.2 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 36 g
Di cui zuccheri 36 g
Fibre 1 g
Proteine 0.6 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277046
Vasetti Vasetto in vetro da 220g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Frutti di Bosco
CODICE PRODOTTO C019
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero, Mirtilli, Ribes, Lamponi, Mora di rovo, Limoni succo, pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Viola scuro
Aroma e gusto Tipico dei frutti di bosco
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 627.42 kJ / 150.03 kcal
Grassi 0.15 g
Di cui acidi grassi saturi 38.05 g
Carboidrati 38.05 g
Di cui zuccheri 37.32 g
Fibre 2.68 g
Proteine 0.64 g
Sale 0.00 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277268
Vasetti Vasetto in vetro da 220g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Mirtilli
CODICE PRODOTTO C021
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Mirtilli, Zucchero, Succo di limone, pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Viola scuro
Aroma e gusto Tipico dei mirtilli maturi
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 589 kJ / 141 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 36 g
Di cui zuccheri 36 g
Fibre 2 g
Proteine 0.6 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277282
Vasetti Vasetto in vetro da 220g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di More
CODICE PRODOTTO C022
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
More, Zucchero, Succo di limone, pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Viola scuro
Aroma e gusto Tipico delle more mature
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 619 kJ / 148 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 37 g
Di cui zuccheri 37 g
Fibre 2.1 g
Proteine 0.8 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277299
Vasetti Vasetto in vetro da 220g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Lamponi
CODICE PRODOTTO C020
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Lamponi, Zucchero, Succo di limone, pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Rosso intenso
Aroma e gusto Tipico dei lamponi maturi
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 614 KJ\ 147 Kcal
Grassi 0.4 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 36 g
Di cui zuccheri 36 g
Fibre 4.8 g
Proteine 0.6 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277275
Vasetti Vasetto in vetro da 220g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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CONFETTURE EXTRA PER FORMAGGI

Il piacere dell'abbinamento

Un buon formaggio racconta una storia. Una grande confettura sa valorizzarla.

La  nostra  linea  di  Confetture  Extra  per  Formaggi nasce  per  creare  incontri
sorprendenti  tra  sapori,  consistenze  e  profumi:  il  carattere  deciso  dei  formaggi
incontra la dolcezza della frutta, le note speziate e gli aromi più ricercati.

Ricette studiate per esaltare ogni tagliere, dalle stagionature più intense ai formaggi
freschi e delicati.

Ogni preparazione nasce dall'equilibrio tra ingredienti selezionati e una lavorazione
attenta, per offrire abbinamenti capaci di trasformare un semplice assaggio in un
momento di vera esperienza gastronomica.

Il complemento perfetto per scoprire nuovi sapori.
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Cipolle
CODICE PRODOTTO C023
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Cipolle, Zucchero, Olio di semi di girasole, Aceto di vino, Pepe

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Giallo-grigio
Aroma e gusto Tipico della cipolla
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 991 kJ / 238 kcal
Grassi 11 g
Di cui acidi grassi saturi 0.5 g
Carboidrati 36 g
Di cui zuccheri 36 g
Fibre 0.5 g
Proteine 0.5 g
Sale 0.5 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277428
Vasetti Vasetto in vetro da 120 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Mela e Peperoncino
CODICE PRODOTTO C027
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Mele, Zucchero, Succo di limone, Peperoncino (0.19%), pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Giallo con toni di rosso
Aroma e gusto Tipico della mela con retrogusto di peperoncino
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 668 kJ / 159 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 41 g
Di cui zuccheri 41 g
Fibre 1.3 g
Proteine 0.3 g
Sale 0.03 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277442
Vasetti Vasetto in vetro da 120 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Peperoni
CODICE PRODOTTO C024
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Peperoni, Zucchero, Aceto di mele, Sale, Pectina
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Colore verde scuro
Aroma e gusto Gusto delicato di peperone
Consistenza Gelificata-spalmabile
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 595 kJ / 142 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 36 g
Di cui zuccheri 36 g
Fibre 0 g
Proteine 0.4 g
Sale 0.3 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 36 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891277527      
Vasetti Vasetto in vetro da 120 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Confettura Extra di Zucca e Senape
CODICE PRODOTTO C029
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Confettura extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La confettura è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucca, Zucchero, Succo di limone, Senape

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Arancione
Aroma e gusto Tipico della zucca matura con retrogusto di senape
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 595 kJ / 140 kcal
Grassi 0.6 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 32 g
Di cui zuccheri 32 g
Fibre 0.9 g
Proteine 0.9 g
Sale 0.2 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277466
Vasetti Vasetto in vetro da 100g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Marmellata Extra di Arancia e Peperoncino
CODICE PRODOTTO C025
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Marmellata extra ad alta percentuale di frutta utilizzata (60 grammi di frutta per ogni 100 grammi di 
prodotto finito). La marmellata è prodotta con un processo interamente realizzato in sottovuoto e con 
l’impiego di basse temperature; il riscaldamento particellare, la rapida evaporazione forzata ed un ciclo 
produttivo di pochi minuti favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali senza l’impiego di 
coloranti o aromi artificiali.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Arance, Zucchero, Scorze di arancia, Limone, Peperoncino (2%), Pectina
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Colore verde scuro
Aroma e gusto Gusto delicato di peperone
Consistenza Gelificata-spalmabile
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 674 kJ / 161 kcal
Grassi 0.2 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 40 g
Di cui zuccheri 40 g
Fibre 1.6 g
Proteine 0.5 g
Sale 0.04 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 36 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:       
Vasetti Vasetto in vetro da 120 g
Numero di pezzi per imballo 6 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Gelatina di Aceto Balsamico
CODICE PRODOTTO C024
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
La gelatina è prodotta con un paziente processo manuale che cerca di attuare una rapida evaporazione dei 
liquidi al fine di  favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali dell’aceto balsamico.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Aceto balsamico (aceto di vino, mosto di uva concentrato), Zucchero, Addensante: pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Viola scuro-nero
Aroma e gusto Tipico dell’aceto balsamico
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 560 kJ / 134 kcal
Grassi 0.2 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 35 g
Di cui zuccheri 35 g
Fibre 0 g
Proteine 0 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277497
Vasetti Vasetto in vetro da 120 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Gelatina Extra di Lambrusco
CODICE PRODOTTO C025
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
La gelatina di Lambrusco è prodotta con un paziente processo manuale che cerca di attuare una rapida 
evaporazione dei liquidi al fine di  favoriscono la conservazione dei profumi e di sapori naturali.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Vino Lambrusco, Zucchero, Addensante: pectina

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
pH 3.10 – 3.60
Aspetto/colore Viola
Aroma e gusto Tipico del vino Lambrusco
Consistenza Gelificata-spalmabile

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 787 kJ / 188 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 37 g
Di cui zuccheri 37 g
Fibre 0.9 g
Proteine 0.5 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891277503
Vasetti Vasetto in vetro da 120 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NETTARI DI FRUTTA

I nostri nettari di frutta sono realizzati artigianalmente utilizzando almeno il 50% di
frutta  fresca,  accuratamente  selezionata  per  preservarne  il  gusto  autentico e  le
caratteristiche naturali.  La lavorazione delicata valorizza  il  sapore e l'aroma della
materia prima, dando vita a un prodotto ricco, equilibrato e genuino. La ricetta è
priva di conservanti e coloranti, per offrire un nettare che esprime tutta la qualità e
la naturalità della frutta. 

● 50% frutta fresca selezionata 
● Senza conservanti e coloranti
● Lavorazione delicata e Artigianale 
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NETTARI CLASSICI (frutta 50 %)

Il gusto autentico della frutta da bere.

Ci  sono  sapori  che  fanno  parte  della  nostra  quotidianità.  Sono  i  frutti  che
conosciamo  da  sempre:  la  dolcezza  della  pesca,  il  profumo  dell'albicocca,  la
freschezza dell'arancia, l'equilibrio della mela e della pera.

La  linea  dei  Nettari  Classici nasce  per  celebrare  questi  grandi  protagonisti  della
natura, trasformandoli in una bevanda ricca di gusto e piacevole in ogni momento
della giornata.

Realizzati con almeno il 50% di frutta selezionata, i nostri nettari vengono lavorati
delicatamente per  preservare  l'aroma,  il  colore  e le  caratteristiche naturali  della
materia prima.

Una ricetta semplice e genuina,  senza conservanti e senza coloranti, per ritrovare
ogni giorno tutto il piacere della vera frutta.

La frutta che ami. Il gusto che riconosci.
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NOME PRODOTTO Nettare Ace
CODICE PRODOTTO N015
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Arance, Acqua, Carote, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore Arancione, odore e sapore di arancia misto a carota

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 224 kJ / 54 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 13 g
Di cui zuccheri 13 g
Fibre 0.1 g
Proteine 0.4 g
Sale 0.03 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Prodotto pastorizzato

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891278498      
Vasetti Bottiglia vetro da 200 ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Albicocca
CODICE PRODOTTO N003
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Albicocca, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore, odore, sapore tipico dei frutti sani e maturi

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 185 kJ / 45.05 kcal
Grassi 0.05 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 11 g
Di cui zuccheri 11g
Fibre 0.8 g
Proteine 0.2 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Prodotto pastorizzato 

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891278296 200ml
Vasetti Bottiglia vetro da 200ml e 500ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Ananas
CODICE PRODOTTO N005
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZION
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Ananas, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore, odore, sapore tipico dei frutti sani e maturi

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 199 kJ / 48 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 12 g
Di cui zuccheri 12 g
Fibre 0.5 g
Proteine 0.3 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Prodotto pastorizzato 

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891278333 200ml

0806891278340 500ml
Vasetti Bottiglia vetro da 200ml e 500ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Arancia
CODICE PRODOTTO N014
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Arance, Acqua, Zucchero, Succo di limone
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore Arancione, odore e sapore tipico dei frutti di arancia sani e maturi
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 247 kJ / 59 kcal
Grassi 0.01 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 15 g
Di cui zuccheri 15 g
Fibre 0.8 g
Proteine 0.4 g
Sale 0 g
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Prodotto pastorizzato
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891278470      
Vasetti Bottiglia vetro da 200 ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Clementine
CODICE PRODOTTO N016
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Clementine, Acqua, Zucchero, Succo di limone
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore Arancione, odore e sapore tipico di clementina
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 218 kJ / 52 kcal
Grassi 0.05 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 13 g
Di cui zuccheri 13 g
Fibre 0.6 g
Proteine 0.5 g
Sale 0.01 g
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Prodotto pastorizzato
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891278487      
Vasetti Bottiglia vetro da 200 ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Mela
CODICE PRODOTTO N007
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Mela, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore, odore, sapore tipico dei frutti sani e maturi

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 261 kJ / 62 kcal
Grassi 0.05 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 16 g
Di cui zuccheri 16 g
Fibre 1 g
Proteine 0.2 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Prodotto pastorizzato 

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891278371 200ml

0806891278388 500ml
Vasetti Bottiglia vetro da 200ml e 500ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Pera
CODICE PRODOTTO N008
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Pere, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore, odore, sapore tipico dei frutti sani e maturi

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 222 kJ / 53 kcal
Grassi 0.1 g  
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 14 g
Di cui zuccheri 14 g
Fibre 1.9
Proteine 0.2 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Prodotto pastorizzato 

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891278395 200ml

0806891278401 500ml
Vasetti Bottiglia vetro da 200ml e 500ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Pesca
CODICE PRODOTTO N009
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Pesca, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore, odore, sapore tipico dei frutti sani e maturi

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 183 kJ / 44 kcal
Grassi 0.05 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 11 g
Di cui zuccheri 11 g
Fibre 0.8 g
Proteine 0.4 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Prodotto pastorizzato 

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891278418 200ml

0806891278425 500ml
Vasetti Bottiglia vetro da 200ml e 500ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Prugna
CODICE PRODOTTO N010
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Prugne, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore, odore, sapore tipico dei frutti sani e maturi

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 125 kJ / 30 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 12 g
Di cui zuccheri 12 g
Fibre 1 g
Proteine 0.4 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Prodotto pastorizzato 

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4°  e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891278432 200ml

0806891278449 500ml
Vasetti Bottiglia vetro da 200ml e 500ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Kiwi
CODICE PRODOTTO N002
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Kiwi, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore, odore, sapore tipico dei frutti sani e maturi

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 240 kJ / 57 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 14 g
Di cui zuccheri 14 g
Fibre 1.1 g
Proteine 0.6 g
Sale 0.01 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Prodotto pastorizzato 

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891278272 200ml

0806891278289 500ml
Vasetti Bottiglia vetro da 200ml e 500ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare Fragole e Mela
CODICE PRODOTTO N017
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Acqua, Fragole (25%), mela (25%), Zucchero, Succo di limone
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore rosso chiaro, odore e sapore delicato di fragola e di mela
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 178 kJ / 43 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 10 g
Di cui zuccheri 10 g
Fibre 0.7 g
Proteine 0.3 g
Sale 0 g
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Prodotto pastorizzato
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:       
Vasetti Bottiglia vetro da 200 ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare Mirtilli e Mela
CODICE PRODOTTO N018
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Acqua, Mirtilli (25%), Mela (25%), Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore viola chiaro, odore e sapore delicato di mirtillo e di mela

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 201 kJ / 48 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 12 g
Di cui zuccheri 12 g
Fibre 1.2 g
Proteine 0.1 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Prodotto pastorizzato

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:       
Vasetti Bottiglia vetro da 200 ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NETTARI SPECIALI

Il carattere autentico dei piccoli frutti

Ci  sono  frutti  che  hanno  un  fascino  speciale.  Piccoli,  delicati  e  intensi,  nascono
lentamente seguendo il ritmo della natura e racchiudono profumi e sapori unici.

La  linea  dei  Nettari  Speciali celebra il  lato  più  ricercato della  frutta,  con  ricette
dedicate  ai  piccoli  frutti  del  bosco:  ingredienti  preziosi  dal  gusto  deciso  e  dalla
personalità inconfondibile.

Realizzati con almeno il 50% di frutta selezionata, vengono lavorati delicatamente
per preservare l'aroma, il colore e le caratteristiche naturali della materia prima.

Un'esperienza di gusto intensa e raffinata, per chi ama scoprire sapori autentici e
fuori dall'ordinario.

Il gusto del bosco. La qualità della frutta.
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NOME PRODOTTO Nettare Frutti di Bosco
CODICE PRODOTTO N020
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Frutti di Bosco (fragole, lamponi, mirtilli, more), Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore viola scuro, odore e sapore delicato di frutti di bosco

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 288 kJ / 69 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 17 g
Di cui zuccheri 17 g
Fibre 2.3 g
Proteine 0.5 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Prodotto pastorizzato

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:       
Vasetti Bottiglia vetro da 160 ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Lamponi
CODICE PRODOTTO N021
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Lamponi, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore rosso vivo, odore e sapore delicato e tipico di lampone

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 242 kJ / 58 kcal
Grassi 0.3 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 14 g
Di cui zuccheri 14 g
Fibre 3.8 g
Proteine 0.5 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Prodotto pastorizzato

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:       
Vasetti Bottiglia vetro da 160 ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di Mirtillo
CODICE PRODOTTO N001
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Mirtilli, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO 
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore, odore, sapore tipico dei frutti sani e maturi

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 222 kJ / 53 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 13 g
Di cui zuccheri 13 g
Fibre 1.6 g
Proteine 0.5 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 
Prodotto pastorizzato 

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891278258 200ml

0806891278265 500ml
Vasetti Bottiglia vetro da 200ml e 500ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Nettare di More
CODICE PRODOTTO N022
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Nettare di frutta prodotto in modo artigianale partendo dalla frutta fresca (50% min) senza l’utilizzo di 
conservanti e coloranti

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
More, Acqua, Zucchero, Succo di limone

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 14 – Max. 15
pH 3.10 – 3.60

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore viola, odore e sapore delicato di More

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 172 kJ / 41 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 10 g
Di cui zuccheri 10 g
Fibre 1.6 g
Proteine 0.7 g
Sale 0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Prodotto pastorizzato

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:       
Vasetti Bottiglia vetro da 160 ml
Numero di pezzi per imballo 6 bottiglie in termo-pacchi
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DOLCI DA FORNO E SPECIALITÀ DOLCIARIE 

La dolcezza della tradizione, fatta con cura.

Ci sono dolci che raccontano una storia fatta di gesti semplici, ingredienti genuini e
tempo dedicato alla preparazione.

I nostri dolci da forno nascono da ricette della tradizione dolciaria, realizzate con
cura e attenzione per valorizzare la qualità delle materie prime.

Ogni impasto viene lavorato nel rispetto dei metodi artigianali, seguendo tempi e
lavorazioni  che  permettono  di  ottenere  consistenze  uniche:  dalla  friabilità  dei
biscotti alla leggerezza delle meringhe, fino alla delicatezza dei dolci più raffinati.

Il risultato è una selezione di specialità dal gusto autentico, dove semplicità e qualità
si incontrano per regalare un momento di puro piacere.

Perfetti a colazione, durante una pausa, accompagnati da tè e caffè o come elegante
conclusione di un pasto.

Piccoli gesti, grandi emozioni. Il piacere della tradizione in ogni assaggio.
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FROLLINI ARTIGIANALI

I  nostri  frollini  artigianali nascono  da  ricette  della  tradizione,  preparate  con
ingredienti genuini e accuratamente selezionati. L'impasto viene realizzato in piccoli
quantitativi  da  mani  esperte,  lavorato  con  cura,  steso  in  sfogliatrice  e  tagliato
artigianalmente,  nel  rispetto  dei  tempi  e  dei  metodi  della  migliore  tradizione
dolciaria.  Questa  lavorazione  conferisce  ai  biscotti  una  consistenza  friabile,  un
profumo intenso e  un sapore autentico,  capace di  valorizzare  la  semplicità  delle
materie prime. Perfetti per la colazione, la merenda o da gustare a fine pasto, si
accompagnano piacevolmente a una tazza di tè o caffè, ma anche a un calice di vino
passito, per un momento di autentico piacere. 

● Ricetta della tradizione, per un gusto autentico e senza tempo.
● Lavorazione artigianale
● Friabilità e fragranza uniche
● Ingredienti selezionati
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NOME PRODOTTO Frollini all’Arancia
CODICE PRODOTTO F001
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato manualmente.

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra. Gli 
ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mano esperte, steso in 
sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un prodotto di alta qualità dai 
profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi a colazione, a merenda o a fine pasto 
accompagnati da un buon bicchiere di vino passito.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Farina di grano tenero tipo ’00’, Burro, Zucchero, Albume d’Uovo fresco, Tuorlo d’uovo fresco, Lievito 
naturale in polvere, Aroma arancia

ALLERGENI
Farina di grano tenero, Burro, Uova

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1782 kJ / 424 kcal
Grassi 21.25 g
Di cui acidi grassi saturi 11.82 g
Carboidrati 54.21 g
Di cui zuccheri 20.26 g
Fibre 0.93 g
Proteine 7.75 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Mai superare i 15°C. Qualora si apra la 
confezione e non si consumi tutta, richiuderla bene. 
Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Il prodotto è contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891278777
Sacchetti 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti, posti all’interno di cartoni sigillati con 

nastro adesivo

53



NOME PRODOTTO Frollini al Cacao
CODICE PRODOTTO  F002 
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato manualmente.

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra. Gli 
ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mani esperte, steso in 
sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un prodotto di alta qualità dai 
profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi a colazione, a merenda o a fine pasto 
accompagnati da un buon bicchiere di vino passito.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Farina di grano tenero tipo ’00’, Burro, Zucchero, Albume d’Uovo, Tuorlo d’uovo fresco, Cacao amaro in 
polvere (4,4%), Lievito naturale in polvere

ALLERGENI
Farina di grano tenero, Burro, Uova

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1780 kJ 424 kcal
Grassi 21.3 g
Di cui acidi grassi saturi 11.9 g
Carboidrati 52.6 g
Di cui zuccheri 19.5 g
Fibre 2.1 g
Proteine 8.3 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Mai superare i 15°C. Qualora si apra la 
confezione e non si consumi tutta, richiuderla bene. 
Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Il prodotto è’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891278753
Sacchetti 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti, posti all’interno di cartoni sigillati con 

nastro adesivo
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NOME PRODOTTO Frollini alla Cannella
CODICE PRODOTTO F003
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato manualmente.

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati partendo da una ricetta tipica dei paesi nordici. Gli 
ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mano esperte, steso in 
sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un prodotto di alta qualità dai 
profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi a colazione, a merenda.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Farina di grano tenero tipo ’00’, Burro, Zucchero, Albume d’uovo fresco, Tuorlo d’uovo fresco, Cannella 
(1,15%), Lievito naturale in polvere

ALLERGENI
Farina di grano tenero, Burro, Uova

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1772 kJ / 433 kcal
Grassi 21.12 g
Di cui acidi grassi saturi 11.74 g
Carboidrati 54.76 g
Di cui zuccheri 20.14 g
Fibre 1.53 g
Proteine 7.75 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Mai superare i 15°C. Qualora si apra la 
confezione e non si consumi tutta, richiuderla bene. 
Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Il prodotto è contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891278784
Sacchetti 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti, posti all’interno di cartoni sigillati con 

nastro adesivo
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NOME PRODOTTO Frollini al Cocco
CODICE PRODOTTO F004
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato manualmente.
DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra. 
Gli ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mano 
esperte, steso in sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un 
prodotto di alta qualità dai profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi
a colazione, a merenda o a fine pasto accompagnati da un buon bicchiere di vino passito.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Farina di grano tenero tipo ’00’, Burro, Zucchero, Albume d’Uovo fresco, Tuorlo d’uovo fresco, 
Cocco essiccato (4.4%), Lievito naturale in polvere, Aroma Cocco
ALLERGENI
Farina di grano tenero, Burro, Uova
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1781 kJ / 424 kcal
Grassi 23 g
Di cui acidi grassi saturi 13.5 g
Carboidrati 51 g
Di cui zuccheri 19 g
Fibre 1.5 g
Proteine 7.5 g
Sale 0.01 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Mai superare i 15°C. Qualora si apra la 
confezione e non si consumi tutta, richiuderla 
bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e 

succ. aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e 

succ. aggiornamenti
DATI TECNICI
Il prodotto è contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891278838
Sacchetti 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti, posti all’interno di cartoni sigillati 

con nastro adesivo
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NOME PRODOTTO Frollini alle Gocce di Cioccolato
CODICE PRODOTTO F011
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato manualmente.

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra. Gli 
ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mani esperte, steso in 
sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un prodotto di alta qualità dai 
profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi a colazione, a merenda o a fine pasto 
accompagnati da un buon bicchiere di vino passito; le gocce di cioccolato aggiungono al prodotto una 
piacevolissima nota di sapore.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Farina di grano tenero tipo ’00’, Burro, Zucchero, Cioccolato fondente, Albume d’uovo fresco, Tuorlo d’uovo
fresco, Lievito naturale in polvere

ALLERGENI
Farina di grano tenero, Burro, Uovo

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1821 kJ / 433 kcal
Grassi 22.39 g
Di cui acidi grassi saturi 12.62 g
Carboidrati 54.05
Di cui zuccheri 22.85 g
Fibre 1.53 g
Proteine 7.69 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Mai superare i 15°C. Qualora si apra la 
confezione e non si consumi tutta, richiuderla bene. 
Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Il prodotto è contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891278814
Sacchetti 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti, posti all’interno di cartoni sigillati con 

nastro adesivo
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NOME PRODOTTO Frollini al Limone 
CODICE PRODOTTO F005
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato manualmente.
DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra. 
Gli ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mano esperte,
steso in sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un prodotto di alta
qualità dai profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi a colazione, a 
merenda o a fine pasto accompagnati da un buon bicchiere di vino passito.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
farina di grano tenero tipo ’00’, burro (23%), zucchero, albume d’uovo fresco, tuorlo d’uovo 
fresco, lievito naturale in polvere, aroma limone (0.4%). 
ALLERGENI
Farina di grano tenero, burro, uovo
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1781 kJ 424 kcal
Grassi 21.25g
Di cui acidi grassi saturi 11.82g
Carboidrati 54.21g
Di cui zuccheri 20.26g
Fibre 0.93g
Proteine 7.75g
Sale 0.01g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891278760
sacchetti 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Frollini alla Mandorla
CODICE PRODOTTO F006
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato manualmente.
DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra. 
Gli ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mano esperte,
steso in sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un prodotto di alta
qualità dai profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi a colazione, a 
merenda o a fine pasto accompagnati da un buon bicchiere di vino passito.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Farina di grano tenero tipo ’00’, burro, zucchero, albume d’uovo fresco, tuorlo d’uovo fresco, 
lievito naturale in polvere, aroma mandorla. 
ALLERGENI
Farina di grano tenero, burro, uovo, mandorla
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1782 kJ / 424 kcal
Grassi 21.25 g
Di cui acidi grassi saturi 11.82 g
Carboidrati 54.21 g
Di cui zuccheri 20.26 g
Fibre 0.93 g
Proteine 7.75 g
Sale 0.01 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891278791
sacchetti 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Frollini alla Vaniglia
CODICE PRODOTTO F007
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato manualmente.
DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra, 
con ingredienti selezionati. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mano esperte, steso in 
sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato è un prodotto di alta qualità dal sapore che conquista 
ogni palato. Ottimi a colazione, a merenda o a fine pasto con un del vino passito.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Farina di grano tenero tipo ’00’, Burro (23.14%), Zucchero (19.90%), Albume d’Uovo, tuorlo 
d’uovo fresco, Lievito naturale in polvere, Etichettatura nutrizionale del prodotto finito non 
pertinente - Trattasi di aroma. - Aroma vaniglia (0.5%) .
ALLERGENI
Farina di grano tenero, burro, uovo
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1782 kJ / 424 kcal
Grassi 21.25 g
Di cui acidi grassi saturi 11.82 g
Carboidrati 54.21 g
Di cui zuccheri 20.26 g
Fibre 0.93 g
Proteine 7.75 g
Sale 0.01 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891278807
sacchetti 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti, posti all’interno di cartoni,  sigillati con 

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Frollini alla Vaniglia senza Lattosio
CODICE PRODOTTO F009
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali alla margarina vegetale: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato 
manualmente.
DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra. 
Gli ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mano 
esperte, steso in sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un 
prodotto di alta qualità dai profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi
a colazione, a merenda o a fine pasto accompagnati da un buon bicchiere di vino passito.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Farina di grano tenero tipo ’00’, margarina vegetale, Zucchero, Albume d’Uovo, tuorlo d’uovo 
fresco, Lievito naturale in polvere, Aroma vaniglia (0.5%).
ALLERGENI
Farina di grano tenero, uova
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1654 kJ / 395 kcal
Grassi 18 g
Di cui acidi grassi saturi 8 g
Carboidrati 54 g
Di cui zuccheri 20 g
Fibre 0.9 g
Proteine 7.6 g
Sale 0.1 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Mai superare i 15°C. Qualora si apra la 
confezione e non si consumi tutta, richiuderla 
bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti
DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto:  
sacchetti 220g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti, posti all’interno di cartoni,  sigillati

con nastro adesivo.
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NOME PRODOTTO Frollini alla Vaniglia senza Zucchero
CODICE PRODOTTO F010
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro con maltitolo: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato 
manualmente.
DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra. 
Gli ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mano 
esperte, steso in sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un 
prodotto di alta qualità dai profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi
a colazione, a merenda o a fine pasto accompagnati da un buon bicchiere di vino passito.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Farina di grano tenero tipo ’00’, margarina vegetale, Maltitolo, Albume d’Uovo, tuorlo d’uovo 
fresco, Lievito naturale in polvere, Aroma vaniglia (0.5%).
ALLERGENI
Farina di grano tenero, uova
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1654 kJ / 395 kcal
Grassi 18 g
Di cui acidi grassi saturi 8 g
Carboidrati 54 g
Di cui zuccheri 20 g
Fibre 0.9 g
Proteine 7.6 g
Sale 0.1 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Mai superare i 15°C. Qualora si apra la 
confezione e non si consumi tutta, richiuderla bene. 
Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti
DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto:  
sacchetti 220g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti, posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo.
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NOME PRODOTTO Frollini allo Zenzero
CODICE PRODOTTO F008
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Biscotti artigianali al burro: impasto di frolla semplice steso a macchina e tagliato manualmente.
DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questi biscotti semplici e genuini sono realizzati rispettando le ricette semplici della nostra terra. 
Gli ingredienti sono selezionati e genuini. L’impasto è fatto in piccoli quantitativi da mano esperte,
steso in sfogliatrice e tagliato a mano. Il risultato della lavorazione artigianale è un prodotto di alta
qualità dai profumi intensi e dal sapore capace di conquistare ogni palato. Ottimi per una pausa 
sfiziosa e per chi cerca sapori particolari ed intensi.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Farina di grano tenero tipo ’00’, Burro , Zucchero, Albume d’Uovo, Tuorlo d’uovo fresco , Zenzero 
in polvere (0.9%), Lievito naturale in polvere
ALLERGENI
Farina di grano tenero, burro, uovo
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1782 kJ / 424 kcal
Grassi 21.25 g
Di cui acidi grassi saturi 11.82 g
Carboidrati 54.21 g
Di cui zuccheri 20.26 g
Fibre 0.93 g
Proteine 7.75 g
Sale 0.01 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891278852
sacchetti 220 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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MERINGHE

Le nostre  meringhe alla  francese sono preparate secondo la ricetta tradizionale,
montando gli  albumi a temperatura ambiente e incorporando lo zucchero in più
riprese, fino a ottenere un composto soffice, stabile e perfettamente omogeneo. La
successiva cottura lenta a bassa temperatura consente una graduale essiccazione,
preservando la leggerezza e donando alle meringhe la loro tipica consistenza friabile
e delicata. Il risultato è un dolce semplice e raffinato, dal gusto equilibrato e dalla
piacevole  scioglievolezza,  ideale  da  gustare  da  solo  o  in  accompagnamento  a
dessert, creme e gelati. 

● Ricetta tradizionale  francese,  un grande classico della  pasticceria
europea.

● Lavorazione artigianale
● Cottura  lenta  a  bassa  temperatura per  preservare  leggerezza,

friabilità e delicatezza.
● Consistenza unica: croccanti fuori, leggere e scioglievoli al palato.
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NOME PRODOTTO Meringhe Classiche
CODICE PRODOTTO 0806891279309
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato (33%)

ALLERGENI
uovo

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279309
Sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe all’Arancia
CODICE PRODOTTO 0806891279323
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), aroma arancia; coloranti E122, E 102

ALLERGENI
uovo

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279323
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 

66



NOME PRODOTTO Meringhe al Caffè
CODICE PRODOTTO 0806891279279
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in se la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), caffè solubile (5%)

ALLERGENI
uovo

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279279
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe al Cocco
CODICE PRODOTTO 0806891279286
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), aroma cocco (0.4%)

ALLERGENI
uovo

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279286
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe alla Fragola
CODICE PRODOTTO 0806891279330
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), albume d’uovo pastorizzato (33%), aroma fragola, colorate E122

ALLERGENI
uovo

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279330
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe ai Frutti di Bosco
CODICE PRODOTTO 0806891279255
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), aroma frutti di bosco (0.4%)

ALLERGENI
uovo

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279255
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe alle Gocce di Cioccolato
CODICE PRODOTTO 0806891279378
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in se la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), cioccolato fondente (cacao: 54% minimo - zucchero, 
burro di cacao, lecitina di soia)

ALLERGENI
uovo
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279378
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe al Limone
CODICE PRODOTTO 0806891279293
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), aroma limone (0.4%)

ALLERGENI
uovo
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1145 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279293
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe alla Liquirizia
CODICE PRODOTTO 0806891279347
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in se la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%)

ALLERGENI
uovo

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279347
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe alla Mandorla
CODICE PRODOTTO 0806891279354
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), aroma mandorla (0.4%)

ALLERGENI
Uovo, mandorla

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279354
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe alla Menta
CODICE PRODOTTO 0806891279361
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), aroma menta, coloranti E102, E131

ALLERGENI
uovo
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279361
Sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe alla Menta e Gocce di Cioccolato
CODICE PRODOTTO 0806891279385
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), cioccolato fondente (cacao: 54% minimo - pasta di 
cacao, zucchero, burro di cacao, emulsionante: lecitina di soia), aroma menta, coloranti E102, E131

ALLERGENI
uovo
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279385
sacchetti 100 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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NOME PRODOTTO Meringhe alla Violetta 
CODICE PRODOTTO 0806891279392
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE TECNICA
Meringa francese preparata a freddo  (lo zucchero viene aggiunto in più riprese agli albumi montati a 
temperatura ambiente) e poi cotta lentamente fino a completa essiccazione

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Meringhe alla francese ottenute da una lavorazione interamente artigianale. Il risultato della lavorazione è 
un prodotto di alta qualità che racchiude in sé la bontà del fatto ad un sapore capace di conquistare ogni 
palato. Ottime in ogni momento della giornata

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchero (67%), Albume d’Uovo pastorizzato  (33%), aroma violetta (0.4%)

ALLERGENI
uovo
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 1146 kJ / 274 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 67 g
Di cui zuccheri 67 g
Fibre 0 g
Proteine 3.7 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 3 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Mai superare i 15°C. Qualora si apra la confezione e 
non si consumi tutta, richiuderla bene. Teme 
l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg.CEE n. 178/2008 e 

succ.aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg.CEE n. 852/2004 e 

succ.aggiornamenti

DATI TECNICI
il prodotto e’ contenuto in sacchetti di polipropilene per uso alimentare
EAN Prodotto: 0806891279392
Sacchetti 250 g
Numero di pezzi per imballo 12 sacchetti , posti all’interno di cartoni,  sigillati con

nastro adesivo. 
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CREME SPALMABILI 

Il piacere autentico delle materie prime più preziose

Ci sono ingredienti capaci di trasformare un semplice momento in un'esperienza di
gusto.

La croccantezza delle nocciole, la delicatezza delle mandorle, il carattere delle noci,
l'esoticità del cocco e l'inconfondibile intensità del pistacchio diventano protagonisti
di creme morbide e vellutate, create per regalare un piacere unico.

Le nostre Creme Spalmabili e Specialità Golose nascono dalla ricerca dell'equilibrio
perfetto tra consistenza, aroma e qualità degli ingredienti.

Una gamma pensata per chi ama concedersi un momento speciale: a colazione sul
pane, per arricchire dolci e dessert o semplicemente da gustare al cucchiaino.

La cremosità che conquista. Il gusto autentico degli ingredienti migliori.
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NOME PRODOTTO Crema Spalmabile al Cacao
CODICE PRODOTTO N01
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
La crema spalmabile al cacao ha una consistenza morbida e cremosa, preparata con ingredienti naturali di 
alta qualità, come nocciole tostate, zucchero e olio di semi di girasole, senza l'aggiunta di conservanti o 
additivi artificiali.
La crema al cacao si presta perfettamente per essere spalmata su pane tostato, biscotti e crostate, oppure 
per arricchire il gusto di gelati e dessert.
Grazie al suo sapore delicato, dolce e persistente, la crema al cacao è un'ottima scelta per chi cerca un 
prodotto di alta qualità, genuino e dal gusto autentico.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Zucchero, Olio di semi di girasole, Nocciole, Latte in polvere, Cacao; emulsionante: lecitina di soia

ALLERGENI
Nocciole, Soia e prodotti a base di soia, Latte

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Crema morbida spalmabile color marrone
Aroma e gusto Tipico gusto del cacao e della nocciola
Consistenza Cremosa

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 2029 kJ / 488 kcal
Grassi 29 g
Di cui acidi grassi saturi 2.9 g
Carboidrati 52 g
Di cui zuccheri 51 g
Fibre 1.1 g
Proteine 6.5 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi

79



NOME PRODOTTO Crema Spalmabile alle Noci
CODICE PRODOTTO N03
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
La crema spalmabile alle noci ha una consistenza morbida e cremosa, preparata con ingredienti naturali di 
alta qualità, come noci, zucchero e olio di semi di girasole, senza l'aggiunta di conservanti o additivi 
artificiali.
La crema alle noci si presta perfettamente per essere spalmata su pane tostato, biscotti e crostate, oppure 
per arricchire il gusto di gelati e dessert.
Grazie al suo sapore delicato, dolce e persistente, la crema alle noci è un'ottima scelta per chi cerca un 
prodotto di alta qualità, genuino e dal gusto autentico.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Zucchero, Olio di semi di girasole, Noci, Latte in polvere; emulsionante: lecitina di soia
ALLERGENI
Noci, Soia e prodotti a base di soia, Latte
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Crema morbida spalmabile color nocciola chiaro
Aroma e gusto Tipico gusto della noce
Consistenza Cremosa
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 2090 kJ / 503 kcal
Grassi 29 g
Di cui acidi grassi saturi 3.3 g
Carboidrati 55 g
Di cui zuccheri 55 g
Fibre 1 g
Proteine 5.5 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Crema Spalmabile alle Mandorle
CODICE PRODOTTO N05
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
La crema spalmabile alle mandorle ha una consistenza morbida e cremosa, preparata con ingredienti 
naturali di alta qualità, come mandorle tostate, zucchero e olio di semi di girasole, senza l'aggiunta di 
conservanti o additivi artificiali.
La crema alle mandorle si presta perfettamente per essere spalmata su pane tostato, biscotti e crostate, 
oppure per arricchire il gusto di gelati e dessert.
Grazie al suo sapore delicato, dolce e persistente, la crema alle mandorle è un'ottima scelta per chi cerca 
un prodotto di alta qualità, genuino e dal gusto autentico.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Zucchero, Olio di semi di girasole, Nocciole, Latte in polvere; emulsionante: lecitina di soia

ALLERGENI
Mandorle, Soia e prodotti a base di soia, Latte

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Crema morbida spalmabile color nocciola
Aroma e gusto Tipico gusto della mandorla
Consistenza Cremosa

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 2022 kJ / 490 kcal
Grassi 28 g
Di cui acidi grassi saturi 3.2 g
Carboidrati 56 g
Di cui zuccheri 55 g
Fibre 1.5 g
Proteine 6.6 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Crema Spalmabile al Cocco
CODICE PRODOTTO N02
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
La crema spalmabile al cocco ha una consistenza morbida e cremosa, preparata con ingredienti naturali di 
alta qualità, come cocco rapè, zucchero e olio di semi di girasole, senza l'aggiunta di conservanti o additivi 
artificiali.
La crema al cocco si presta perfettamente per essere spalmata su pane tostato, biscotti e crostate, oppure 
per arricchire il gusto di gelati e dessert.
Grazie al suo sapore delicato, dolce e persistente, la crema al cocco è un'ottima scelta per chi cerca un 
prodotto di alta qualità, genuino e dal gusto autentico.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Zucchero, Olio di semi di girasole, Cocco, Latte in polvere; emulsionante: lecitina di soia
ALLERGENI
Soia e prodotti a base di soia, Latte
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Crema morbida spalmabile color bianco\giallo 

tenue
Aroma e gusto Tipico gusto del cocco
Consistenza Cremosa
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 2179 kJ / 520 kcal
Grassi 31 g
Di cui acidi grassi saturi 14.6 g
Carboidrati 53 g
Di cui zuccheri 53 g
Fibre 3.9 g
Proteine 6.5 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Crema Spalmabile al Pistacchio
CODICE PRODOTTO N04
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
La crema spalmabile al pistacchio ha una consistenza morbida e cremosa, preparata con ingredienti 
naturali di alta qualità, come pistacchi tostati, zucchero e olio di semi di girasole, senza l'aggiunta di 
conservanti o additivi artificiali.
La crema ai pistacchi si presta perfettamente per essere spalmata su pane tostato, biscotti e crostate, 
oppure per arricchire il gusto di gelati e dessert.
Grazie al suo sapore delicato, dolce e persistente, la crema al pistacchio è un'ottima scelta per chi cerca un 
prodotto di alta qualità, genuino e dal gusto autentico.
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Zucchero, Olio di semi di girasole, Pistacchi, Latte in polvere; emulsionante: lecitina di soia
ALLERGENI
Pistacchi, Soia e prodotti a base di soia, Latte
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Crema morbida spalmabile color verde 

chiaro/marroncino
Aroma e gusto Tipico gusto del pistacchio
Consistenza Cremosa
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 2040 kJ / 491 kcal
Grassi 28 g
Di cui acidi grassi saturi 3.3 g
Carboidrati 55 g
Di cui zuccheri 53 g
Fibre 1.6 g
Proteine 6.5 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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MIELE E PRODOTTI DELL’ALVEARE

Il dono prezioso della natura

Da sempre il miele accompagna la nostra storia come simbolo di semplicità, energia
e benessere naturale. Nasce dal lavoro paziente delle api e racchiude i profumi dei
fiori, delle stagioni e dei territori in cui viene prodotto.

La  nostra  selezione  di  Mieli  e  Prodotti  dell’Alveare valorizza  questa  ricchezza
naturale attraverso varietà dal carattere unico: dalla delicatezza del miele di acacia
all’intensità del castagno, fino agli abbinamenti più golosi con frutta secca e aromi
selezionati.  Ogni  miele  racconta  una  storia  diversa,  fatta  di  profumi,  colori  e
sfumature di gusto.

Un  ingrediente  prezioso  da  gustare  ogni  giorno:  a  colazione,  per  dolcificare
naturalmente  bevande e  ricette,  oppure  semplicemente  da assaporare  nella  sua
purezza.

La dolcezza autentica della natura, racchiusa in ogni goccia.
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MIELE CLASSICO

La dolcezza autentica di sempre

Un  miele  equilibrato  e  versatile,  capace  di  accompagnare  ogni  momento  della
giornata con la sua naturale dolcezza.

Dal gusto armonioso e piacevole, nasce per chi ama i sapori semplici e genuini della
tradizione.  Perfetto a  colazione sul  pane,  nello  yogurt  o  per  dolcificare  bevande
calde, è un ingrediente prezioso anche in cucina.

Un grande classico della dispensa italiana, dove la semplicità incontra la qualità della
natura.

Il gusto del miele nella sua espressione più autentica.
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NOME PRODOTTO Miele di Acacia
CODICE PRODOTTO MI01
PRODOTTO DA Apicoltura Valcalepio (Castelli Calepio- Bg)
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Miele Italiano ricavato dall’omonima pianta, dal gusto molto dolce e delicato. Per l’assenza di odori e 
aromi marcati è apprezzato anche dai palati molto sensibili per la sua capacità dolcificante.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Miele Italiano di Acacia

ALLERGENI
Il prodotto non contiene allergeni

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Da molto chiaro a giallo paglierino
Aroma e gusto Dolce, normalmente acido; poco persistente
Consistenza Liquida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1361 kJ / 323 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 81 g
Di cui zuccheri 81 g
Proteine 0.4 g
Sale 0.02 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Mantenere il prodotto in luogo fresco e asciutto, 

tenere lontano da fonti di calore e luminose.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Miele di Castagno
CODICE PRODOTTO MI02
PRODOTTO DA Apicoltura Valcalepio (Castelli Calepio- Bg)
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Il Miele di Castagno è un prodotto naturalmente ricco di proprietà benefiche (flavonoidi e polifenoli con 
effetto antiossidante) che lo rendono un vero e proprio toccasana per la nostra salute

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Miele Italiano di Castagno

ALLERGENI
Il prodotto non contiene allergeni

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Ambra più o meno scuro, con riflessi rossicci-

verdastri nel miele più puro
Aroma e gusto Odore intenso e pungente, sapore amaro e acidulo; 

molto persistente
Consistenza Liquida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1360 kJ / 320 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 80.1 g
Di cui zuccheri 80.1 g
Proteine 0.3 g
Sale 0.02 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Mantenere il prodotto in luogo fresco e asciutto, 

tenere lontano da fonti di calore e luminose.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Miele Millefiori
CODICE PRODOTTO MI03
PRODOTTO DA Apicoltura Valcalepio (Castelli Calepio- Bg)
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
l Miele Millefiori è un prodotto dal colore chiaro derivante dal nettare di fiori. Il suo sapore, molto delicato 
e dolce, lo rende piacevole a tutti e per questo è amato anche dai più piccoli.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Miele Italiano di Castagno

ALLERGENI
Il prodotto non contiene allergeni

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Colore chiaro, leggermente ambrato
Aroma e gusto Odore delicato, sapore Leggermente aromatico
Consistenza Liquida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1361 kJ / 323 kcal
Grassi 0 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 81 g
Di cui zuccheri 81 g
Proteine 0.4 g
Sale 0.02 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Mantenere il prodotto in luogo fresco e asciutto, 

tenere lontano da fonti di calore e luminose.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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MIELE AROMATIZZATO 

La dolcezza del miele incontra nuovi sapori

Il miele è da sempre un simbolo di naturalità e semplicità.

Abbiamo  scelto  di  valorizzarne  la  delicatezza  attraverso  abbinamenti  originali  e
raffinati,  creando  specialità  in  cui  la  dolcezza  dell’alveare  incontra  profumi,
consistenze e aromi sorprendenti.

Una  selezione  pensata  per  chi  ama  scoprire  nuovi  modi  di  gustare  il  miele:  a
colazione, con i formaggi, sui dessert o semplicemente da assaporare lentamente.

Un incontro tra natura e creatività, racchiuso in ogni vasetto.
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NOME PRODOTTO Miele e Noci
CODICE PRODOTTO MI04
MIELE PRODOTTO DA Apicoltura Valcalepio (Castelli Calepio- Bg)
PRODOTTO E CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Miele Italiano di Acacia, dal gusto molto dolce e delicato al quale sono state unite nocciole tostate di alta 
qualità

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Noci (60%), Miele di Acacia (40%)

ALLERGENI
Noci

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Colore del miele chiaro, leggermente ambrato con 

noci marrone scuro
Aroma e gusto Odore delicato, sapore di noce addolcita dal miele
Consistenza Liquida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 2244 kJ / 534 kcal
Grassi 41 g
Di cui acidi grassi saturi 3.4 g
Carboidrati 33 g
Di cui zuccheri 32 g
Fibre 3.7 g
Proteine 8.7 g
Sale 0.02 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Mantenere il prodotto in luogo fresco e asciutto, 

tenere lontano da fonti di calore e luminose.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Miele e Mandorle
CODICE PRODOTTO MI06
MIELE PRODOTTO DA Apicoltura Valcalepio (Castelli Calepio- Bg)
PRODOTTO E CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Miele Italiano di Acacia, dal gusto molto dolce e delicato al quale sono state unite mandorle tostate di alta 
qualità

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Mandorle (60%), Miele Italiano di Acacia (40%)

ALLERGENI
Mandorle

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Colore del miele chiaro, leggermente ambrato con 

mandorle marroni
Aroma e gusto Odore delicato, sapore delicato di mandorla 

addolcita dal miele
Consistenza Liquida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 2027 kJ / 483 kcal
Grassi 33 g
Di cui acidi grassi saturi 2.8 g
Carboidrati 33 g
Di cui zuccheri 32 g
Fibre 7.6 g
Proteine 13.4 g
Sale 0.02 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Mantenere il prodotto in luogo fresco e asciutto, 

tenere lontano da fonti di calore e luminose.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Miele e Nocciole
CODICE PRODOTTO MI05
MIELE PRODOTTO DA Apicoltura Valcalepio (Castelli Calepio- Bg)
PRODOTTO E CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Miele Italiano di Acacia, dal gusto molto dolce e delicato al quale sono state unite nocciole tostate di alta 
qualità

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Nocciole (60%), Miele Italiano di Acacia (40%)

ALLERGENI
Nocciole

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Aspetto/colore Colore del miele chiaro, leggermente ambrato con 

nocciole marrone chiaro
Aroma e gusto Odore delicato, sapore intenso di nocciola addolcita

dal miele
Consistenza Liquida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 2157 kJ / 514 kcal
Grassi 38.5 g
Di cui acidi grassi saturi 2.5 g
Carboidrati 34 g
Di cui zuccheri 32 g
Proteine 4.8 g
Sale 0.02 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Mantenere il prodotto in luogo fresco e asciutto, 

tenere lontano da fonti di calore e luminose.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi

92



FRUTTA CONSERVATA

La tradizione di custodire i sapori della natura

Ci sono frutti che raccontano una stagione, un territorio e un momento speciale.

Da sempre l'uomo ha cercato il modo di conservare la bontà della frutta per poterla
ritrovare  anche  fuori  stagione,  trasformando  ingredienti  semplici  in  autentiche
specialità.

La nostra linea di  Frutta Conservata nasce da questa tradizione: frutti selezionati e
lavorati con cura per preservarne consistenza, profumo e gusto autentico.

Dalla delicatezza della frutta sciroppata alla ricchezza aromatica della frutta sotto
spirito, ogni prodotto racchiude il piacere di una preparazione senza tempo.

Il sapore della frutta, custodito per essere riscoperto in ogni occasione.
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FRUTTA SCIROPPATA

La dolcezza della frutta fuori stagione

La frutta sciroppata rappresenta una delle più antiche forme di conservazione della
tradizione italiana.

Frutti  selezionati  vengono  immersi  in  uno  sciroppo  delicato  che  ne  preserva
morbidezza, profumo e dolcezza naturale, permettendo di ritrovare tutto il piacere
della frutta anche oltre il suo periodo di raccolta.

Perfetta da gustare al naturale, con gelati, creme, yogurt e dessert, è un ingrediente
prezioso per la pasticceria e la cucina creativa.

Un gesto semplice per conservare il meglio della stagione.
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NOME PRODOTTO Fichi Sciroppati
CODICE PRODOTTO SC003
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
I fichi sciroppati della Cooperativa Sogno nascono dalla lavorazione di fichi disidratata di prima qualità alle 
quale si aggiunge, con un procedimento di breve bollitura e di riscaldamento, uno sciroppo ad alta 
gradazione zuccherina. Il prodotto offre dei frutti dolci e teneri, adatti per un piccolo spuntino o per essere 
accompagnati a dessert al cucchiaio o a gelati

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Prugne disidratate, Acqua, zucchero

ALLERGENI
Non sono presenti allergeni

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
Aspetto/colore Frutti marroni immersi in liquido semitrasparente
Aroma e gusto Tipico gusto delle fichi essiccati con spiccato sapore 

zuccherino
Consistenza Frutti teneri in sciroppo denso

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 3821 kJ / 91 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 23 g
Di cui zuccheri 23 g
Fibre 0.1 g
Proteine 0.2 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi

 

95



NOME PRODOTTO Albicocche Sciroppate
CODICE PRODOTTO SC001
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
La frutta sciroppata della Cooperativa Sogno nasce dalla lavorazione di frutta disidratata di prima qualità 
alla quale si aggiunge con un procedimento di breve bollitura e di riscaldamento uno sciroppo ad alta 
gradazione zuccherina. Il prodotto offre dei frutti dolci e teneri, adatti per un piccolo spuntino o per essere 
accompagnati a dessert al cucchiaio o a gelati
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Albicocche disidratate, Acqua, zucchero
ALLERGENI
Non sono presenti allergeni
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
Aspetto/colore Frutti arancioni immersi in liquido semitrasparente
Aroma e gusto Tipico gusto di albicocca con spiccato sapore 

zuccherino
Consistenza Frutti teneri in sciroppo denso
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 3821 kJ / 91 kcal
Grassi 0.1 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 23 g
Di cui zuccheri 23 g
Fibre 0.1 g
Proteine 0.2 g
Sale 0 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Castagne Sciroppate
CODICE PRODOTTO SC002
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Le castagne sciroppate della Cooperativa Sogno nascono dalla lavorazione di castagne di prima qualità, 
bollite nello sciroppo di zucchero e invasettate con uno sciroppo ad alta gradazione zuccherina. Il prodotto 
offre dei frutti dolci e teneri, adatti per un piccolo spuntino o per essere accompagnati a dessert al 
cucchiaio o a gelati

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Castagne, Acqua, zucchero

ALLERGENI
Non sono presenti allergeni

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
Aspetto/colore Frutti marroni immersi in liquido semitrasparente
Aroma e gusto Tipico di castagne dolci, simili ai marrons glaces
Consistenza Frutti teneri in sciroppo denso

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1061 kJ / 169 kcal
Grassi 0.4 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 42 g
Di cui zuccheri 42 g
Fibre 1.8 g
Proteine 0.8 g
Sale 0 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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FRUTTA SOTTO SPIRITO

La frutta sotto spirito nasce da una tecnica antica che permette di  conservare il
frutto valorizzandone aroma e intensità.

Il  tempo  diventa  un  ingrediente  fondamentale:  la  frutta  matura  lentamente,
arricchendosi  di  profumi  e  sfumature  che  la  rendono  una  vera  specialità  da
degustazione.

Perfetta dopo pasto, con dolci, gelati e creme, rappresenta un piccolo lusso della
tradizione gastronomica italiana.

Il gusto della frutta incontra l'eleganza della tradizione.
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NOME PRODOTTO Fichi Sotto Grappa
CODICE PRODOTTO SC008
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
L’uvetta sotto sciroppo di grappa della Cooperativa Sogno nasce dalla lavorazione di uva disidratata di 
prima qualità, alla quale si aggiunge con un procedimento di breve bollitura e di riscaldamento uno 
sciroppo ottenuto da grappa di prima qualità, acqua e zucchero. Il prodotto offre dei frutti dolci e teneri con
una leggera gradazione alcoolica, adatti per un piccolo spuntino o per essere accompagnati a dessert al 
cucchiaio o a gelati

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Fichi essiccati, Acqua, Zucchero, Grappa (10%)

ALLERGENI
Non sono presenti allergeni

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
Aspetto/colore Frutti marroni immersi in liquido semi-trasparente
Aroma e gusto Tipico gusto di fico essiccato con piacevole grado 

alcoolico e profumo di grappa
Consistenza Frutti teneri in sciroppo denso

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1031 kJ / 246 kcal
Grassi 1.3 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 44 g
Di cui zuccheri 44 g
Fibre 6.5 g
Proteine 1.7 g
Sale 0.1 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Albicocche Sotto Grappa
CODICE PRODOTTO SC001
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
La frutta sotto sciroppo di grappa della Cooperativa Sogno nasce dalla lavorazione di frutta disidratata di 
prima qualità, alla quale si aggiunge con un procedimento di breve bollitura e di riscaldamento uno 
sciroppo ottenuto da grappa di prima qualità, acqua e zucchero. Il prodotto offre dei frutti dolci e teneri con
una leggera gradazione alcoolica, adatti per un piccolo spuntino o per essere accompagnati a dessert al 
cucchiaio o a gelati
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Albicocche disidratate, Acqua, zucchero, grappa (10%)
ALLERGENI
Non sono presenti allergeni
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
Aspetto/colore Frutti arancioni immersi in liquido semi-trasparente
Aroma e gusto Tipico gusto di albicocca con piacevole grado 

alcoolico e profumo di grappa
Consistenza Frutti teneri in sciroppo denso
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1069 kJ / 255 kcal
Grassi 0.2 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 48 g
Di cui zuccheri 48 g
Fibre 0 g
Proteine 2.5 g
Sale 0.03 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Prugne Sotto Grappa
CODICE PRODOTTO SC006
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Le prugne sotto sciroppo di grappa della Cooperativa Sogno nascono dalla lavorazione di prugne 
disidratate di prima qualità, alle quali si aggiunge con un procedimento di breve bollitura e di 
riscaldamento uno sciroppo ottenuto da grappa di prima qualità, acqua e zucchero. Il prodotto offre dei 
frutti dolci e teneri con una leggera gradazione alcoolica, adatti per un piccolo spuntino o per essere 
accompagnati a dessert al cucchiaio o a gelati

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Prugne disidratate, Acqua, Zucchero, Grappa (10%)

ALLERGENI
Non sono presenti allergeni

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
Aspetto/colore Frutti Viola immersi in liquido semi-trasparente
Aroma e gusto Tipico gusto di prugna disidratata con piacevole 

grado alcoolico e profumo di grappa
Consistenza Frutti teneri in sciroppo denso

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 956 kJ / 228 kcal
Grassi 0.2 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 42 g
Di cui zuccheri 42 g
Fibre 4.2 g
Proteine 1.1 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Castagne Sotto Grappa
CODICE PRODOTTO SC006
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Le Castagne sotto sciroppo di grappa della Cooperativa Sogno nasce dalla lavorazione di castagne di prima 
qualità, alla quale si aggiunge con un procedimento di breve bollitura e di riscaldamento uno sciroppo 
ottenuto da grappa di prima qualità, acqua e zucchero. Il prodotto offre dei frutti dolci e teneri con una 
leggera gradazione alcoolica, adatti per un piccolo spuntino o per essere accompagnati a dessert al 
cucchiaio o a gelati
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Castagne, Acqua, Zucchero, Grappa (10%)
ALLERGENI
Non sono presenti allergeni
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
Aspetto/colore Frutti marroni immersi in liquido semi-trasparente
Aroma e gusto Tipico gusto di marrons glacés con piacevole grado 

alcoolico e profumo di grappa
Consistenza Frutti teneri in sciroppo denso
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1031 kJ / 246 kcal
Grassi 1.3 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 44 g
Di cui zuccheri 44 g
Fibre 6.5 g
Proteine 1.7 g
Sale 0.1 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Uva Sotto Grappa
CODICE PRODOTTO SC005
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
L’uvetta sotto sciroppo di grappa della Cooperativa Sogno nasce dalla lavorazione di uva disidratata di 
prima qualità, alla quale si aggiunge con un procedimento di breve bollitura e di riscaldamento uno 
sciroppo ottenuto da grappa di prima qualità, acqua e zucchero. Il prodotto offre dei frutti dolci e teneri con
una leggera gradazione alcoolica, adatti per un piccolo spuntino o per essere accompagnati a dessert al 
cucchiaio o a gelati

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Uva disidratate, Acqua, Zucchero, Grappa (10%)

ALLERGENI
Non sono presenti allergeni

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Rifrazione ottica (°Brix) Min. 50 – Max. 60
Aspetto/colore Acini marroni immersi in liquido semi-trasparente
Aroma e gusto Tipico gusto uva secca con piacevole grado 

alcoolico e profumo di grappa
Consistenza Frutti teneri in sciroppo denso

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1088 kJ / 260 kcal
Grassi 0.3 g
Di cui acidi grassi saturi 0 g
Carboidrati 51 g
Di cui zuccheri 51 g
Fibre 0 g
Proteine 2.8 g
Sale 0.01 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto:  
Vasetti Vasetto in vetro da 200 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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SUGHI CASALINGHI

Il gusto della cucina italiana, come fatto in casa

Ci sono profumi che raccontano più di una ricetta: raccontano momenti, persone e
tradizioni.

Il profumo del pomodoro che cuoce lentamente, il basilico appena raccolto, i sapori
dell'orto e dei boschi italiani fanno parte della nostra memoria gastronomica.

I  nostri  Sughi  Casalinghi nascono  per  portare  in  tavola  questi  sapori  autentici
attraverso  ricette  semplici  e  curate,  preparate  con  ingredienti  selezionati  e
abbinamenti capaci di valorizzare ogni piatto.

Pronti da gustare, sono ideali per condire la pasta, arricchire ricette tradizionali o
creare nuovi piatti con il gusto della cucina italiana.

La semplicità di una ricetta casalinga. Il piacere di un sugo pronto come fatto in
casa.
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NOME PRODOTTO Sugo Pronto Pomodoro e Basilico
CODICE PRODOTTO S003
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Sugo pronto preparato artigianalmente da mani esperte partendo da ricette della tradizione italiana; le 
materie prime sono selezionate in modo accurato per garantire i profumi e i sapori tipici del prodotto “fatto 
in casa”. Dopo la preparazione del soffritto si aggiungono con attenzione gli ingredienti previsti per giungere
alla realizzazione del prodotto desiderato; una volta invasettato il prodotto viene pastorizzato.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Salsa di pomodoro, Cipolle, Basilico, Olio extra vergine d’oliva, Sale

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 
Residuo Rifrattometrico (°Brix) > 8 °Brix
pH < 4,5
Aspetto/colore Salsa cremosa di colore rosso vivo con note verdi del 

basilico 
Gusto Gusto equilibrato di pomodoro maturo, con profumo

fresco e aromatico di basilico 
Consistenza Semifluida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 237.5 kJ / 57.3 kcal
Grassi 2.9 g
Di cui acidi grassi saturi 0.4 g
Carboidrati 5.2 g
Di cui zuccheri 3.8 g
Fibre 1.7 g
Proteine 1.8 g
Sale 0.0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891279842 100 g

0806891279859 200 g
Vasetti Vasetto in vetro da 100g e 200g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Sugo Pronto ai Porcini
CODICE PRODOTTO S001
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Sugo pronto preparato artigianalmente da mani esperte partendo da ricette della tradizione italiana; le 
materie prime sono selezionate in modo accurato per garantire i profumi e i sapori tipici del prodotto “fatto 
in casa”. Dopo la preparazione del soffritto si aggiungono con attenzione gli ingredienti previsti per giungere
alla realizzazione del prodotto desiderato; una volta invasettato il prodotto viene pastorizzato.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Salsa di pomodoro, Funghi porcini secchi boletus edulis e relativo gruppo, Olio extra vergine d’oliva, 
Prezzemolo, Vino da pasto bianco, Aglio, Sale, Pepe nero

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 
Residuo Rifrattometrico (°Brix) > 8 °Brix
pH < 4,5
Aspetto/colore Salsa cremosa rosso-bruna con sfumature 

caratteristiche dei funghi 
Gusto Gusto intenso e avvolgente, con note di porcino e 

profumi del bosco 
Consistenza Semifluida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 246.8 kJ / 59.5 kcal
Grassi 2.9 g
Di cui acidi grassi saturi 0.4 g
Carboidrati 5.5 g
Di cui zuccheri 3.3 g
Fibre 1.8 g
Proteine 1.9 g
Sale 0.0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891279804 100 g

0806891279811 200 g
Vasetti Vasetto in vetro da 100g e 200g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Sugo Pronto alle Melanzane
CODICE PRODOTTO S004
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Sugo pronto preparato artigianalmente da mani esperte partendo da ricette della tradizione italiana; le 
materie prime sono selezionate in modo accurato per garantire i profumi e i sapori tipici del prodotto “fatto 
in casa”. Dopo la preparazione del soffritto si aggiungono con attenzione gli ingredienti previsti per giungere
alla realizzazione del prodotto desiderato; una volta invasettato il prodotto viene pastorizzato.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Melanzane, Salsa di Pomodoro, Cipolle, Olio extra vergine d’oliva, Sale

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 
Residuo Rifrattometrico (°Brix) > 8 °Brix
pH < 4,5
Aspetto/colore Salsa cremosa rosso intenso con piccoli pezzi di 

melanzana visibili 
Gusto Gusto morbido e mediterraneo, con note dolci della 

melanzana e del pomodoro 
Consistenza Semifluida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 335.9 kJ / 81.1 kcal
Grassi 4.3 g
Di cui acidi grassi saturi 0.5 g
Carboidrati 7.4 g
Di cui zuccheri 6.8 g
Fibre 2.5 g
Proteine 3.0 g
Sale 1.1 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891279866 100 g

0806891279873 200 g
Vasetti Vasetto in vetro da 100g e 200g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Sugo Pronto al Peperoncino
CODICE PRODOTTO S006
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Sugo pronto preparato artigianalmente da mani esperte partendo da ricette della tradizione italiana; le 
materie prime sono selezionate in modo accurato per garantire i profumi e i sapori tipici del prodotto “fatto 
in casa”. Dopo la preparazione del soffritto si aggiungono con attenzione gli ingredienti previsti per giungere
alla realizzazione del prodotto desiderato; una volta invasettato il prodotto viene pastorizzato.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Salsa di pomodoro, Cipolle, Olio extra vergine d’oliva, Aglio, Sale, Peperoncini piccanti 0,49%

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 
Residuo Rifrattometrico (°Brix) > 8 °Brix
pH < 4,5
Aspetto/colore Salsa cremosa rosso brillante con tonalità intense 
Gusto Gusto deciso e leggermente piccante, con il 

carattere del peperoncino e la freschezza del 
pomodoro 

Consistenza Semifluida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 221.9 kJ / 53.4 kcal
Grassi 2.4 g
Di cui acidi grassi saturi 0.3 g
Carboidrati 5.3 g
Di cui zuccheri 3.8 g
Fibre 1.9 g
Proteine 1.7 g
Sale 0.0 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891279903 100 g

0806891279910 200 g
Vasetti Vasetto in vetro da 100g e 200g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Sugo Pronto ai Peperoni
CODICE PRODOTTO S002
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Sugo pronto preparato artigianalmente da mani esperte partendo da ricette della tradizione italiana; le 
materie prime sono selezionate in modo accurato per garantire i profumi e i sapori tipici del prodotto “fatto 
in casa”. Dopo la preparazione del soffritto si aggiungono con attenzione gli ingredienti previsti per giungere
alla realizzazione del prodotto desiderato; una volta invasettato il prodotto viene pastorizzato 

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Peperoni, Salsa di pomodoro, Cipolle, Olio extra vergine d’oliva, Sale

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 
Residuo Rifrattometrico (°Brix) > 8 °Brix
pH < 4,5
Aspetto/colore Salsa cremosa rosso-arancio con tonalità vivaci 
Gusto Gusto dolce e aromatico, con note caratteristiche del

peperone e del pomodoro 
Consistenza Semifluida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 153.3 kJ / 36.8 kcal
Grassi 1.3 g
Di cui acidi grassi saturi 0.2 g
Carboidrati 4.7 g
Di cui zuccheri 4.0 g
Fibre 1.9 g
Proteine 1.3 g
Sale 0.4 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891279828 100 g

0806891279835 200 g
Vasetti Vasetto in vetro da 100g e 200g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Sugo Pronto alle Zucchine
CODICE PRODOTTO S005
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Sugo pronto preparato artigianalmente da mani esperte partendo da ricette della tradizione italiana; le 
materie prime sono selezionate in modo accurato per garantire i profumi e i sapori tipici del prodotto “fatto 
in casa”. Dopo la preparazione del soffritto si aggiungono con attenzione gli ingredienti previsti per giungere
alla realizzazione del prodotto desiderato; una volta invasettato il prodotto viene pastorizzato.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente) 
Zucchine, Salsa di pomodoro, Cipolle, Olio extra vergine d’oliva, Sale

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE 
Residuo Rifrattometrico (°Brix) > 8 °Brix
pH < 4,5
Aspetto/colore Salsa cremosa rosso chiaro con sfumature verdi 

delle zucchine 
Gusto Gusto delicato e armonioso, con note fresche 

dell'orto e del pomodoro 
Consistenza Semifluida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g 
Energia 309.8 kJ / 74.6 kcal
Grassi 3.8 g
Di cui acidi grassi saturi 0.5 g
Carboidrati 7.4 g
Di cui zuccheri 6.7 g
Fibre 1.5 g
Proteine 2.8 g
Sale 1.1 g

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 12 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula 
EAN Prodotto: 0806891279880 100 g

0806891279897 200 g
Vasetti Vasetto in vetro da 100g e 200g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Sugo Pronto alle Olive
CODICE PRODOTTO S008
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Sugo pronto preparato artigianalmente da mani esperte partendo da ricette della tradizione italiana; le 
materie prime sono selezionate in modo accurato per garantire i profumi e i sapori tipici del prodotto “fatto
in casa”. Dopo la preparazione del soffritto si aggiungono con attenzione gli ingredienti previsti per 
giungere alla realizzazione del prodotto desiderato; una volta invasettato il prodotto viene pastorizzato.

INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Salsa di pomodoro, Olive, Cipolle, Olio extra vergine di oliva, Sale, Zucchero.
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
Residuo Rifrattometrico (°Brix) > 8 °Brix
pH < 4,5
Aspetto/colore Salsa rosso verdognola
Gusto Pomodoro cotto ed olive
Consistenza Semifluida

VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 516 kJ / 125 kcal
Grassi 9.8 g
Di cui acidi grassi saturi 1.5 g
Carboidrati 6.2 g
Di cui zuccheri 5 g
Fibre 2.7 g
Proteine 1.8 g
Sale 2.3 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 24 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto. Dopo 

l’apertura conservare in frigorifero a +4° e 
consumare entro alcuni giorni.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891279880      100 g

0806891279897      200 g
Vasetti Vasetto in vetro da 100g e 200g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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PASTA RIPIENA

La tradizione italiana racchiusa in ogni sfoglia

La pasta ripiena è uno dei simboli più autentici della cucina italiana, un patrimonio di
ricette  tramandate  nel  tempo  che  raccontano  il  valore  della  convivialità  e  della
buona tavola.

La nostra linea di Pasta Ripiena nasce dall'incontro tra una sfoglia lavorata con cura
e ripieni preparati con ingredienti selezionati, per offrire un perfetto equilibrio tra
consistenza e sapore.

Ogni  formato  è  pensato  per  valorizzare  la  ricchezza  del  ripieno  e  garantire  una
piacevole  esperienza  di  gusto,  sia  con  condimenti  semplici  che  con  ricette  più
elaborate.

Ideale per portare in tavola il piacere della tradizione italiana e bergamasca, ogni
giorno.

La qualità della pasta fresca. Il gusto autentico della tradizione.

112



NOME PRODOTTO Casoncelli
CODICE PRODOTTO RA01
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Pasta ripiena tipica della terra bergamasca con ripieno di carni e dalla forma a mezzaluna
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Pasta: farina di grano tenero 00, farina di semola, uova, acqua
Ripieno: prosciutto crudo, mortadella (carne di suino, sale, pistacchi, aromi. Antiossidante: E301, 
Conservante: E250), pasta di salame suino (carne suina, sale, zuccheri: destrosio, vino, correttore di acidità:
E362, E331, Antiossidante E300, E301), uva secca, grana padano (latte vaccino, caglio, sale), pane 
grattugiato (farina di grano tenero tipo 00, lievito di birra, sale), vino bianco, soffritto (carote, sedano, 
cipolla), rosmarino, salvia, Spezie varie (cannella, pepe nero, noce moscata), sale, olio extra vergine di 
oliva, burro
ALLERGENI
farina di grano tenero 00, farina di semola, uova, pistacchi, sedano, latte
CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Prodotto ottenuto dalla laminazione in sfoglia di un impasto di farina di grano tenero e semola di 
grano duro, uova e acqua, farcita con un ripieno a base di carne (bovina e suina), prosciutto 
crudo, mortadella ed altri ingredienti
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1261 kJ / 304 kcal
Grassi 11 g
Di cui acidi grassi saturi 3.7 g
Carboidrati 41 g
Di cui zuccheri 2.2 g
Fibre 1.3 g
Proteine 13 g
Sale 0.9 g
CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 6 mesi (confezione integra conservata in 

congelatore)
Modalità di conservazione Prodotto surgelato alla temperatura di -18°

Una volta scongelato il prodotto non deve essere 
ricongelato
Nel congelatore:
****o**** (-18°) 6 mesi
**(-12C) 1 mese
*(-6°C) 1 settimana
Scomparto del ghiaccio: 3 giorni

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in contenitore di plastica termosaldata
Confezione 1000 g
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NOME PRODOTTO Scarpinocc 
CODICE PRODOTTO RA02
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Pasta ripiena tipica delle valli bergamasche con ripieno privo di carni e dalla forma a mezzaluna
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Pasta: Farina di frumento tipo 00, Farina di semola, Uova, Acqua
Ripieno: Farina di frumento tipo 0, Farina di frumento tipo 00, Uova, Grana Padano (latte vaccino, caglio, 
sale), Latte, Spezie miste (cannella, pepe nero, noce moscata), Sale, Prezzemolo
ALLERGENI
Farina di frumento tipo 00, Farina di semola, Uova, Latte

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Prodotto ottenuto dalla laminazione in sfoglia di un impasto di farina di grano tenero e di semola 
di grano duro, uovo e acqua, farcita con un ripieno privo di carne a formaggio, uova e altri 
ingredienti
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1335 kJ / 320 kcal
Grassi 12 g
Di cui acidi grassi saturi 6.5 g
Carboidrati 42 g
Di cui zuccheri 1.7 g
Fibre 1.5 g
Proteine 13 g
Sale 1.4 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 6 mesi (confezione integra conservata in 

congelatore)
Modalità di conservazione Prodotto surgelato alla temperatura di -18°

Una volta scongelato il prodotto non deve essere 
ricongelato
Nel congelatore:
****o**** (-18°) 6 mesi
**(-12C) 1 mese
*(-6°C) 1 settimana
Scomparto del ghiaccio: 3 giorni

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in confezione di plastica termosaldata
Confezione 1000 g
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NOME PRODOTTO Ravioli Ricotta e Noci
CODICE PRODOTTO RA03
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Ravioli prodotti a mano con un ripieno saporito a base di ricotta e noci
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Pasta: Farina di frumento tipo 00, Farina di semola, Uova, Acqua
Ripieno: Ricotta, Noci,  Grana Padano (latte vaccino, caglio, sale), Pane grattugiato (farina di grano tenero 
tipo 00, lievito di birra, sale), Sale, Noce moscata, Pepe nero
ALLERGENI
Farina di frumento tipo 00, Farina di semola, Uova, Ricotta, Noci, latte

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Prodotto ottenuto dalla laminazione in sfoglia di un impasto di farnia di grano tenero e semola di 
grano duro, uovo e acqua, farcita con un ripieno di ricotta e noci
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 1183 kJ / 283 kcal
Grassi 15 g
Di cui acidi grassi saturi 4.8 g
Carboidrati 27 g
Di cui zuccheri 2.4 g
Fibre 1.4 g
Proteine 11.7 g
Sale 1.3 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 6 mesi (confezione integra conservata in 

congelatore)
Modalità di conservazione Prodotto congelato alla temperatura di -18°

Una volta scongelato il prodotto non deve essere 
ricongelato
Nel congelatore:
****o**** (-18°) 6 mesi
**(-12C) 1 mese
*(-6°C) 1 settimana
Scomparto del ghiaccio: 3 giorni

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in contenitore di plastica termosaldata
Confezione 500 g
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NOME PRODOTTO Mezzelune Ricotta e Spinaci
CODICE PRODOTTO RA05
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Ravioli prodotti a mano con un ripieno saporito a base di ricotta e spinaci
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Pasta: Farina di frumento tipo 00, Farina di semola, Uova, Acqua
Ripieno: Spinaci, Ricotta, Grana Padano Padano (latte vaccino, caglio, sale), Pane Grattugiato (farina di 
grano tenero tipo 00, lievito di birra, sale), Sale, Noce Moscata, Pepe nero
ALLERGENI
farina di grano tenero 00, farina di semola, uova

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Prodotto ottenuto dalla laminazione in sfoglia di un impasto di farina di grano tenero e semola di 
grano duro, uovo e acqua, farcita con un ripieno a base di zucca
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 909 kJ / 217 kcal
Grassi 5 g
Di cui acidi grassi saturi 2.2 g
Carboidrati 34 g
Di cui zuccheri 5.9 g
Fibre 1.2 g
Proteine 10 g
Sale 0.3 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 6 mesi (confezione integra conservata in 

congelatore)
Modalità di conservazione Prodotto surgelato alla temperatura di -18°

Una volta scongelato il prodotto non deve essere 
ricongelato
Nel congelatore:
****o**** (-18°) 6 mesi
**(-12C) 1 mese
*(-6°C) 1 settimana
Scomparto del ghiaccio: 3 giorni

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in contenitore di plastica termosaldata
Confezione 500 g
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NOME PRODOTTO Tortelli alla Zucca
CODICE PRODOTTO RA04
PRODOTTO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
ORIGINE Italia
DESCRIZIONE
Ravioli prodotti a mano con un ripieno saporito a base di zucca
INGREDIENTI (in ordine ponderale decrescente)
Pasta: Farina di frumento tipo 00, Farina di semola, Uova, Acqua
Ripieno: Zucca, Grana Padano (latte vaccino, caglio, sale), Amaretti (Mandorla di albicocca, Albume 
d’uovo, lievito, aromi), pane grattugiato (farina di grano tenero tipo 00, lievito di birra, sale), noce moscata

ALLERGENI
Farina di frumento tipo 00, Farina di semola, Uova, Latte

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
Prodotto ottenuto dalla laminazione in sfoglia di un impasto di farina di grano tenero e semola di 
grano duro, uovo e acqua, farcita con un ripieno a base di zucca
VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100g
Energia 909 kJ / 217 kcal
Grassi 5 g
Di cui acidi grassi saturi 2.2 g
Carboidrati 34 g
Di cui zuccheri 5.9 g
Fibre 1.2 g
Proteine 10 g
Sale 0.3 g

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 6 mesi (confezione integra conservata in 

congelatore)
Modalità di conservazione Prodotto surgelato alla temperatura di -18°

Una volta scongelato il prodotto non deve essere 
ricongelato
Nel congelatore:
****o**** (-18°) 6 mesi
**(-12C) 1 mese
*(-6°C) 1 settimana
Scomparto del ghiaccio: 3 giorni

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging Prodotto confezionato in contenitore di plastica termosaldata
Confezione 500 g
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SALI PREMIUM E INSAPORITORI

Il gusto nasce dai dettagli

Un grande piatto non è fatto solo dagli ingredienti principali, ma anche dai piccoli
dettagli capaci di esaltarne il sapore.

I  nostri  Sali  Premium e Insaporitori nascono per valorizzare la cucina quotidiana
attraverso  selezioni  ricercate  di  sali  provenienti  da  luoghi  lontani  e  miscele
aromatiche studiate per accompagnare ogni preparazione.

Dal fascino minerale dei sali naturali alla freschezza degli agrumi, dall'intensità del
peperoncino  ai  profumi  delle  erbe  mediterranee,  ogni  prodotto  offre  un  modo
nuovo di scoprire e interpretare il gusto.

Per  chi  ama  cucinare,  sperimentare  e  trasformare  ogni  piatto  in  un  momento
speciale.

Piccoli gesti, grandi sapori.
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NOME PRODOTTO Sale Rosa dell’Himalaya
PROVENIENZA Nepal
CODICE PRODOTTO I007
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
DESCRIZIONE TECNICA
Il sale himalayano non è un comune sale marino, ma si tratta di una formazione cristallina che risale a circa 
250 milioni di anni fa e che ha una struttura particolare dovuta alle elevate pressioni a cui è stato 
sottoposto.

DESCRIZIONE COMMERCIALE
E’ l’unico sale che contenga tutti gli oligoelementi di cui abbiamo bisogno nelle giuste proporzioni. 
Particolarmente indicato sulla carne.

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 72 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Qualora si apra la confezione e non si 
consumi tutta, richiuderla bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891280169
Vasetti 110 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi 
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NOME PRODOTTO Sale Nero di Cipro
PROVENIENZA Cipro
CODICE PRODOTTO I006
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
DESCRIZIONE TECNICA
Sale raccolto dalle acque dell’isola di Cipro; viene arricchito con carbone vegetale ottenuto dalla 
combustione delle cortecce di legno dolce, quali tiglio, betulla e salice che gli conferiscono il tipico colore.

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Ideale per pesce bianco, patate dolci fritte, uova e zuppe. Si utilizza anche come decorazione.

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 72 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Qualora si apra la confezione e non si 
consumi tutta, richiuderla bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891280152
Vasetti 80 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi 
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NOME PRODOTTO Sale Grigio Bretone
PROVENIENZA Francia
CODICE PRODOTTO I005
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
DESCRIZIONE TECNICA
Il Sale Grigio di Bretagna dal punto di vista nutrizionale, rispetto al sale marino tradizionale, è più ricco di 
sali minerali e più povero di sodio.

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Proviene dal sud della Bretagna, sulla costa atlantica francese. Il colore è dovuto ad una particolare 
tipologia di argilla che, depositandosi sui fondali delle saline, va a nutrire il sale e a donargli, assieme ai 
minerali, la caratteristica colorazione grigiastra.
Adatto a tutti i tipi di alimenti.

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 72 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Qualora si apra la confezione e non si 
consumi tutta, richiuderla bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891280145
Vasetti 80 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi 
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NOME PRODOTTO Sale al Peperoncino
PROVENIENZA Italia
CODICE PRODOTTO I002
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
DESCRIZIONE TECNICA
Sale di provenienza italiana con l’aggiunta di peperoncino (5%)

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Ottimo per dare forza a carni bianche, rosse e pesce

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 72 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Qualora si apra la confezione e non si 
consumi tutta, richiuderla bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891280114
Vasetti 80 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi 
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NOME PRODOTTO Sale al Rosmarino
PROVENIENZA Itala
CODICE PRODOTTO I003
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
DESCRIZIONE TECNICA
Sale di provenienza italiana con l’aggiunta di rosmarino (10%)

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questo sale aromatizzato è particolarmente indicato per pollo, maiale e agnello, inoltre è perfetto su patate,
legumi e formaggi; anche sulla pizza porta un particolare aroma.

CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 72 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Qualora si apra la confezione e non si 
consumi tutta, richiuderla bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891280121
Vasetti 80 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi 
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NOME PRODOTTO Sale all’origano
PROVENIENZA Itala
CODICE PRODOTTO I010
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
DESCRIZIONE TECNICA
Sale di provenienza italiana con l’aggiunta di origano (10%)
DESCRIZIONE COMMERCIALE
Questo sale aromatizzato è particolarmente indicato per pollo, maiale e agnello, inoltre è perfetto su 
patate, legumi e formaggi; anche sulla pizza porta un particolare aroma.

CONSERVABILITÀ
T.M.C (termine minimo di conservazione) 72 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Qualora si apra la confezione e non si 
consumi tutta, richiuderla bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
H.A.C.C.P. In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti
DATI TECNICI
Packaging prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891280121
Vasetti 80 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi
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NOME PRODOTTO Insaporitore per Carni
PROVENIENZA Italia
CODICE PRODOTTO I008
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
DESCRIZIONE TECNICA
Insaporitore prodotto dalla sapiente unione di sale, rosmarino, salvia, basilico, prezzemolo, alloro, timo, 
erba cipollina, maggiorana, menta

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Adatto per dare sapore e forza a tutti i tipi di carne 
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 72 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Qualora si apra la confezione e non si 
consumi tutta, richiuderla bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891280176
Vasetti 70 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi 

125



NOME PRODOTTO Insaporitore per Pesce
PROVENIENZA Italia
CODICE PRODOTTO I009
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
NELLO STABILIMENTO DI Dalmine 24044 (Bg) – via Nullo 1
CONFEZIONATO DA Sogno Cooperativa Sociale
DESCRIZIONE TECNICA
Insaporitore prodotto dalla sapiente unione di sale , rosmarino, prezzemolo, origano, salvia, coriandolo, 
finocchio, ginepro, maggiorana, timo, alloro, aglio, cipolla

DESCRIZIONE COMMERCIALE
Adatto per valorizzare il sapore a tutti i tipi di pesce 
CONSERVABILITÀ 
T.M.C (termine minimo di conservazione) 72 mesi (confezione integra)
Modalità di conservazione Ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di 

calore. Qualora si apra la confezione e non si 
consumi tutta, richiuderla bene. Teme l’umidità.

TRACCIABILITÀ E HACCP 
Tracciabilità In ottemperanza al Reg. CEE n. 178/2008 e succ. 

aggiornamenti
HACCP In ottemperanza al Reg. CEE n. 852/2004 e succ. 

aggiornamenti

DATI TECNICI
Packaging prodotto confezionato in vasetto di vetro con capsula
EAN Prodotto: 0806891280183
Vasetti 70 g
Numero di pezzi per imballo 12 vasetti in termo-pacchi 
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COOPERATIVA SOGNO 

www.coopsogno.it

 Via Nullo, 1 - 24044 Dalmine (BG)
Tel. 380 288 1683

Mail info@coopsogno.it
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